
 2023 Macon La Roche-Vineuse “Les Noyerets” | Clos de Somméré 
2024 Chenin Blanc „La Minée Haute“ | Ch. D. Bonnezaux 

Mexican Smoked Grapefruit 

  

2022 Univers Palomino Fino | Muchada-Léclapart 
2021 Cuvée Alt. 350m Br. Nat. | Salima & Alain Cordeuil 

Mousseux | Seaweed Fizz 

Blanc de Noirs Brut Nature | Weingut Kranz 
2020 Blanc de Noirs MC Zero | Alessandra Divella  

Blanc Barrique | Chardonnay Saft, Holunder & Cognac Holz 

 2023 Majuelo El Espejo | Cantalapiedra Viticultores 
2023 Majuelo El Espejo | Cantalapiedra Viticultores 

Vermouth & Parmesan Fatwash 

 

 2023 Pinot Noir | Anna-Marie Seeger 
2023 Chambolle - Musigny VV | Domaine Felettig  

Rouge | Cassis, Merlotsaft, Assam Tee & Pfeffer 

2022 Rettet die Reben | Weingut Beurer 
2023 Welschriesling Ried Saurüssel | Rosi Schuster 

Rosé | Rhabarber, Kräuter & Mohn 

2015 Riesling Graacher Himmelreich Kabinett | J.J. Prüm  
2018 Sekt Brut nature | Weingut Aldinger 

Löwenzahn Whisky Sour 

 2022 Gewürztraminer | Domaine Albert Mann 
Rosé Champagne Brut Nature | Champagne Drappier 

Strawberry Fatwash  

 (Flusskrebse, Chowder, Maibock & Erdbeere) 

 (Ohne Zackenbarsch & [Schiffschen oder Mais]) 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 L  und beinhaltet die jeweils zu 
den Gerichten ausgewiesenen Getränke. 

 
Für das Wasser berechnen wir eine 
Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns  
 


