
 2023 Riesling Alte Reben | Vincent Eymann  
 2023 Côtes Catalanes Blanc | Domaine de l’Horizon  

Salted Apricot & Roiboos 

 2024 La Salvación Godello | Cesar Marquez Perez  
2025 Marko Terlegiz | Oxer  Wines   

Rosé | Rieslingsaft, Orange, Fenchelsamen & Assam 

 2022 La Cruz Dona Blanca | Bodegas Mengoba  
 2020 Champagne Empreintes | Domaine des Tuileries 

Ingwer & Grapefruit Paloma 

 Grande Cuvée No. 2 | Bastian Beny  
 Grande Cuvée No. 2 | Bastian Beny 

*** Ultra Prestige : 2018 Blanc |  
Château Smith Haut-Lafitte  

Aufpreis + 39 € WB  // 50€ By the glas 
Blanc | Passionsfrucht, Kokos & Holz 

 

 2023 Les Passagers « Haut del Val Barmont » Brut Nature | 
Clandestin 

 2011 Vintage Brut | Champagne Krug 
Yuzu Whisky Sour 

2024 Vin de Soif Rouge | kleines gut 
2021 Tavel Rosé Prima | L’Anglore  

Mousseux | Roter Vermouth, Himbeere & Rosapfeffer 

 2024 Riesling Lenchen Kabinett | Peter Jakob Kühn  
  2024 Riesling Lenchen Kabinett | Peter Jakob Kühn 

Salted Pinienkern Amaretto 

 2022 Ancestrale Fleur Demi Sec | Sekthaus Raumland  
 PN VZ 19 | Champagne Bollinger 

Pflaumen Old Fashioned 

 (Dorade, Steinköhler, Stör & Mirabelle) 
 

 (Ohne Hummer & [Gaperon oder Tomate]) 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst 
pro Gang 0,1 l (außer aufgesprittete 
Weine – 0,05l) und beinhaltet die 

jeweils zu den Gerichten 
ausgewiesenen Getränke. 

 
Für das Wasser berechnen wir eine 
Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns 
gespendet.  

 


