
 2023 Eremitas Amon de Kelia | Mateus Nicolau de Almeida 
 2023 Silvaner Maustal GG | Zehnthof Luckert 

Dill No Dill 

 2023 La Justice | Domaine de Bellevue 
2020 Terroir de Cumières Ex. Brut | Les Frères Mignon 

Mexican Cantaloupe Frappé 

 2018 Água Viva Espumante Bruto | Niepoort – Quinta de Baixo 
 2017 Sercial Vinha da Laje Colheita | Barbeito 

Clear Spicy Mary 

 2016 Saint-stèphe | Le Marquis de Calon Ségur  
  2016 Saint-Estèphe | Le Marquis de Calon Ségur 

*** Ultra Prestige : 2016 3ème Cru | Château Calon Ségur 
Aufpreis + 50 €   // 69€ By the glas 

Gin, Salzorange & Minze 

 

2022 Le Trame Toscana IGT | Le Boncie  
 2019 Teatro Brunello di Montalcino DOCG | Salicutti 

Rouge | Kirsche, Szechuanpfeffer & Anis 

2023 Chardonnay Les Crêts | Michel Gahier 
 2020 Ludes 1er Cru VV Extra brut | Collin-Bérèche  

Bee’s Knees 

 2022 Rosé Brut Tradition | Griesel & Compagnie  
  Champagne Rosé demi-Sec | Rémi Leroy 

Mousseux | Kir Royal 

 2024 Niederhäuser Klamm Riesling Kabi | Dönnhoff   
 2024 Niederhäuser Klamm Riesling Kabi | Dönnhoff  

Stachelbeere, Tonka & Icing Espuma 

 (Hamachi, Sardine, Ente & Cassis) 
 

 (Ohne Hummer & [St Félicien oder Cassis]) 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 l (außer aufgeprittete Weine – 
0,05l) und beinhaltet die jeweils zu den 

Gerichten ausgewiesenen Getränke. 
 

Für das Wasser berechnen wir eine 
Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns 
gespendet.  

 


