
2022 Silvaner | Georg Lingenfelder  
2021 Pouilly-Fumé Vin Orange | Domaine du Bouchot 

Wie ein Pastis [Sternanis, Orange & Fenchel] 

  

2024 Arinto dos Açores | Azores Wine Company  
2023 Honjozo | Noguchi Naohiko Sake Institute 

Gin, Gerösteter Reis & Nori 

2020 Gimmeldinger Bien. Br. Nat | Christmann & Kauffmann 
2020 Gimmeldinger Br.. Nat | Christmann & Kauffmann 
*** Ultra Prestige: 2013 Vintage Brut | Champagne Krug 

+ 54€ im Wb // Alc 80€ 
Mousseux | Cleared Dill Limonade  

2021 Blanc de Blancs Extra Brut | Lena macht Sekt  
13-23 Garennes Brut Nature | Georges Laval  

 Blanc |  Rieslingsaft, Grüner Pfeffer & Holunder 

 

2024 Chardonnay „Terre de Lias“ | Domaine de la Borde 
 2023 Mersault Santenots | Marquis d‘Angerville  

Blanc Barrique | Chardonnaysaft, Gerösteter Sesam & Holz 

 2022 Kallstadter Saumagen Sp. Tr. | Weingut Köhler-Ruprecht
2024 Jurancon Sec „Comète“ | Clos Larrouyat 

„Faux-ternes“ 

2009 Colheita Port | Niepoort  
2009 Colheita Port | Niepoort 

Fat-washed Butter Whisky 

Blanc de Meuniers Brut Nature | Burkhardt-Schür 
Blanc de Meuniers Brut Nature | Burkhardt-Schür 

Mousseux | Rhabarber, Ingwer & Vanille  

 (Garnele, Saibling, Lamm & Rhabarber) 
 

 (Ohne Toro & [Époisses oder Karamell]) 

  

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 L (bei Karamell 0,05L) und 

beinhaltet die jeweils zu den Gerichten 
ausgewiesenen Getränke. 

 
Für das Wasser berechnen wir eine 

Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns 

gespendet. 
 


