
2024 Mater-Dôme Branco | Ameztoy & Almeida 
2024 Arinto dos Acores | Azores Wine Company 

Gin, Gurke & Nori 

2024 Saint-Véran | Simon Faure 
2019 La Confluente Ex. Brut | Champagne La Borderie  

Sparkling Lemon Sour 

2022 Hope Marguerite | Beaumont Family Wines 
2010 Côtes Grand Cru Extra Brut | Les Monts Fournois 

Blanc Barrique | Chardonnaysaft, geröstete Hefe, Holz 

1724 Tinus Solera | Château des Tourettes (J.M. Guffens) 
2023 Habemus Etichetta Oro | San Giovenale 

 Cidre | Apfel & Marone 

 

40 Years Old Tawny Port | Taylors 
2007 Bandol Rouge | Château de Pibarnon  

Rouge | Dornfelder-Saft, Holz & Sternanis 

Francois 1er Cru VV | Domaine des Huards 
2018 Riesling Graacher Domprobst Sp. | Willi Schäfer 

Spiced Rum & Ginger Sour 

2016-20 La Dulce Quietud | Quinta de la Quietud 
2005 Pinot Gris Clos Windbuhl VT | Zind Humbrecht  

Pinot Noir, Preiselbeeren & Zimt Milk Punch 

2024 Vintage Port | Niepoort 
2024 Vintage Port | Niepoort 

Mousseux | Brombeere, Vanille & Brombeerblatt 

(Retour de Pêche, Scholle, Reh & Brombeere) 

   Exklusiv – Cœur de Bollinger 
2018 La Grande Année Rosé 0,1L & 

Hummer, Fenchel & Blutorange €89,- 

(Ohne Jakobsmuschel & [Taleggio oder Zwetschgen]) 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 l (außer aufgeprittete Weine – 
0,05l) und beinhaltet die jeweils zu den 

Gerichten ausgewiesenen Getränke. 
 

Für das Wasser berechnen wir eine 
Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns 
gespendet.  


