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RETOUR DE PECHE | ALGEN & GURKE

2024 Mater-Dome Branco | Ameztoy & Almeida
2024 ARINTO DOS ACORES | AZORES WINE COMPANY

Gin, Gurke & Nori

BRETONISCH GROSSE SCHOLLE Q BERGAMOTTE
2024 Saint-Véran | Simon Faure
2019 LA CONFLUENTE EX. BRUT | CHAMPAGNE LA BORDERIE

Sparkling Lemon Sour

JAKOBSMUSCHL | COCO-BOHNEN & VIN JAUNE

2022 Hope Marguerite | Beaumont Family Wines
2010 COTES GRAND CRU EXTRA BRUT | LES MONTS FOURNOIS

Blanc Barrique | Chardonnaysaft, gerostete Hefe, Holz

KALBSBRIES | PERIGORD-TRUFFEL & COMTE
1724 Tinus Solera | Chdteau des Tourettes (.M. Guffens)
2023 HABEMUS ETICHETTA ORO | SAN GIOVENALE
Cidre | Apfel & Marone

MUNSTERLANDER REH | KURBIS & QUITTE
40 Years Old Tawny Port | Taylors
2007 BANDOL ROUGE | CHATEAU DE PIBARNON
Rouge | Dornfelder-Saft, Holz & Sternanis

GRILLED TALEGGIO SANDWICH | BIRNE Q INGWER
Francois 1er Cru VV | Domaine des Huards
2018 RIESLING GRAACHER DOMPROBST SP. | WILLI SCHAFER
Spiced Rum & Ginger Sour

ZWETSCHGEN, RADIBOS & PASTINAKE
2016-20 La Dulce Quietud | Quinta de la Quietud
2005 PINOT GRIS CLOS WINDBUHL VT | ZIND HUMBRECHT
Pinot Noir, Preiselbeeren & Zimt Milk Punch

BROMBEERE, KAFFEE Q CREAM CHEESE
2024 Vintage Port | Niepoort
2024 VINTAGE PORT | NIEPOORT
Mousseux | Brombeere, Vanille & Brombeerblatt
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EPILOG

MOREL’S TASTING

MENU 4 GANG 160€ /
CARACTERE BEGLEITUNG 80€
PRESTIGE WEINBEGLEITUNG 110€

(Retour de Peche, Scholle, Reh & Brombeere)

AUSSCHLIESSLICH AN MITTWOCH,
DONNERSTAG & SONNTAG (AUSSER
FEIERTAGEN)

Exklusiv — Coeur de Bollinger
2018 La Grande Année Rosé 0,1 &
Hummer, Fenchel & Blutorange €89, -

MENU 6 GANG 220€ /
CARACTERE BEGLEITUNG I15€
PRESTIGE WEINBEGLEITUNG 190€
(Ohne Fakobsmuschel & [Taleggio oder Zwetschgen|)

ALS 7 GANG MIT JAKOBSMUSCIEL 250€ /
CARACTERE BEGLEITUNG 125€
PRESTIGE WEINBEGLEITUNG 220€

MENU 8 GANG 270€ /
CARACTERE BEGLEITUNG 140€
PRESTIGE WEINBEGLEITUNG 240€

CARACTERE BEGLEITUNG ZUR WAHL
(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred])

Unsere alkoholfreie Begleitung zdhlt
laut dem Restaurantfiihrer Gusto zu
den besten in ganz Deutschland.

Die Caractere-Begleitung umfasst pro
Gang o,11 (aufer aufgeprittete Weine —
0,05l) und beinhaltet die jeweils zu den
Gerichten ausgewiesenen Getranke.
Fiir das Wasser berechnen wir eine M
Pauschale von zwolf Euro pro Person. JRUNES RESTAURATEGRS

Ein Teil der Erlose wird von uns
gespendel.



