
 2024 Sorkin D.O Getariako Txakolina | Makatzak Wild Wines 
2023 Riesling Klamm „In der Rossel“ | Gut Hermannsberg 

Anis, Fenchelsamen & Orange  

 2023 Silvaner Grauer Stein | Carsten Saalwächter 
2021 Le Jardinot Brut Nature | Amaury Beaufort 

Seaweed Gin Fizz  

 2023 Bourgogne Côte d‘Or „Les Femelottes“ | Caire Deveze 
 2024 Puligny Montrachet „Enseignères“ | C & G Boillot 

Blanc Barrique | Riesling, Vanille & Macis   

 2022 Bimbache El Hierro | Puro Rofe 
2023 Chardonnay „Courbes Raies“  | Cellier Saint Benoit  

Cidre | Boskoop, gerösteter Hefe & Cognacholz 

 

 2022 Sassella Stella Retica | Ar.Pe.Pe 
2021 Barolo Monvigliero DOCG | Comm. G.B. Burlotto  

Rouge | Steinpilz, Assam & Pinot Noir  

 2003 Vintage Port | Quinta do Noval 
 2003 Vintage Port | Quinta do Noval 

Porto | Preiselbeere, Assam & Merlot 

 2022 Gewürztraminer Clos Windbuhl | Domaine Zind Humbrecht  
 Champagne demi-Sec Tradition | De Sousa 

Blaubeere & Vanille Milkpunch
 

 2018 Tokaji Szamorodni | Oremus  
 2017 Sauternes | Château Suduiraut 

„Fauxternes“ 

 (Bonito, Steinbutt, Taube & Blaubeere)

 
  
 

   Exklusiv – Cœur de Bollinger 
2018 La Grande Année 0,1L & 

Taschenkrebs, Kaviar & Artischocke €66,- 

 (Ohne Kaisergranat & [Stilton oder Aprikose]) 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt laut dem 
Restaurantführer Gusto zu den besten in ganz 

Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro Gang 0,1 l 
(außer süße / aufgesprittete Weine – 0,05l) und 

beinhaltet die jeweils zu den Gerichten 
ausgewiesenen Getränke. 

 
Für das Wasser berechnen wir eine Pauschale 
von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns gespendet.  

 


