
 2024 Aus den Dörfern Weiss | Rosi Schuster 

Rosé | Rote Beete, Hibiskus & Kirschholz 

  

2020 Branco de Santa Cruz | Ladeira Do Xil - Telmo Rodriguez 
 

Kaffirlimetten Colada 

 2022 Jurançon La Part Davant | Camin Larredya 

Mousseux | Orange, Grapefuit & Pomelo  

 2023 La Escribana | Bodegas Luis Perez  

Oxidatif | Gedörrte Birne, Oolong, Hefe & 10 Ja Birnenessig 

 

 2018 Barbaresco Basarin | Sottimano  

Rouge | Pflaume, Merlotsaft, Assam & Sternanis 

 2017 33/33/33 | Vallisasoli 
 

Pinienkern „Amaretto“ 

Barolo Chinato | Beatrice Boschis 

Schokoladen-Milkpunch & Minz-Espuma 

 2015 Le Mont Moelleux| Domaine Huet 

Faux-ternes | Scheurebesaft, Mango, Aprikose & Cognacholz 

 (Aal, Saibling, Taube & Ananas) 
 

 (Ohne Kaisergranat & After Eight) 

* Steinköhler mit weißem Trüffel & Sellerie (anstelle von 
Kohl) – Aufpreis 30 € p. P. 

* Taube mit Périgord Trüffel – Aufpreis 25€ p. P. 
 

* Ultra Prestige Upgrade – 0,1l –  
2020 Barabaresco Asili V.V. - Luca Roagna 90€ 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Robin]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 L (beim After Eight 0,05L) und 
beinhaltet die jeweils zu den Gerichten 

ausgewiesenen Getränke. 
 

Für das Wasser berechnen wir eine 
Pauschale von zwölf Euro pro Person. 

Ein Teil der Erlöse wird von uns 
gespendet. 


