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CREVETTE | FENCHEL & KARIGOSSE

PIERRE QUI ROLLE 2022 | FLO BUSCH
WEISSWEIN —~ FENCHEL, SZECHUAN & INGWER

JAKOBSMUSCHEL | BLUMENKOHL & [OMO IBERICO

TILAMA MALVASIA VOLCANICA 2021 | PURO ROFE
BERGAMOTE SOUR

BRETONISCHER STEINBUTT | KRABBEN & KOHLRABI

MANZONI FONTANASANTA 2022 | FORADORI
DILL APFEL & KOHLRABI

SPARGEL | SAUERAMPFER & FORELLENKAVIAR

PARCELLAIRE BLANC #1 2021 | JOHANNES ZILLINGER
SALZ-ZITRONE MARTINI

MUNSTER. MAIBOCK | BEETEN & PUMPERNICKEL

POMMARD ROUGE 2017 | DOMAINE ROSSIGNOL-FEVRIER
ROTWEIN — ROTE BEETE, GEWURZE & CRANBERRYS

EPOISSES | BIRNE Q [IOWENZAHN

PINOT GRIS GRAND CRU MARKRAIN 2016 | MICHAEL FONNE
BEES KNEES FIZZ

RHABARBER | CHAMPAGNER & CROISSANT

JJADORE PETILLANT ROSE | FOURNIER [ONGCHAMPS
CROISSANT & RHABARBER MILKPUNCH

CHICOREE | [AKRITZ & BLUTORANGE

SAUTERNES IER CRU 2002 | [A TOUR BLANCHE
HONEY SWEET & SOUR
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EPILOG

MOREL’S TASTING

MENU 4 GANG 150€ / GETRANKEBEGLEITUNG 60€
(CREVETTE, SPARGEL, MAIBOCK & CHICOREE)
AUSSCHLIESSLICH AN SONNTAGEN AUSSER FEIERTAGEN

MENU 6 GANG 190€ / GETRANKEBEGLEITUNG 80€
(OHNE JAKOBSMUSCHEL & RHABARBER)

MENU 8 GANG 240€ / GETRANKEBEGLEITUNG 110€

* REH MIT FOIE GRAS
— AUFPREIS 25€ PRO PERSON

GETRANKE BEGLEITUNG ZUR WAHL
(MIT | GEMISCHT | OHNE ALKOHOL)

UNSERE ALKOHOLFREIE-BEGLEITUNG GEHORT ZU DEN TOP 10
INDEUTSCHLAND LAUT DEM RESTAURANTFUHRER GUSTO!

DIE QETRANKEBEGLEITUNG UMFASST O,1 [ PRO GANG (0,05 BEI
CHICOREE) ZU DEN GANGEN AUFGEFUHRTEN GETRANKE

WIR BERECHNEN THNEN DAS WASSER ALS PAUSCHALE MIT ZWOLF
EURO PRO PERSON, EINEN TEIL DER ERLOSE SPENDEN WIR.



