
2022 Eremitas Antao do Deserto | Mateus Nicolau de Almeida  
Blanc de Blancs Réserve Extra Brut | De Sousa et Fils  

Mousseux | Holunder, Limette, Gurke & Szechuan Pfeffer 

  

2024 Sulàna |Az. Agr. La Mursa 
2022 Vinho da Corda dos Profetas | Macanita   

Rosé | Riesling, Orange, Fenchelsaat & Alge 

 2024 Marko Gure Arbasoak | Oxer Wines - Txakoli 
2018 Les Jardins de Babylone | Dagueneau & G. Pautrat 

ACE Milkpunch 

 2022 Alte Reben in Weiß | Wachter-Wiesler 
2023 La Croix Boissé | Domaine de la Chapelle  

Mousseux | Bergamotte Fizz 

 

 2017 Tenuta di Valgiano | Tenuta di Valgiano 
2015 Grand Cru Classé | Château Smith Haut Lafitte  

Rouge | Pflaume, Merlotsaft, Assam & Sternanis 

2023 Chardonnay « La Pierre, Les Abcisses | D. des Notes Bleues 
2020 Marienburg «Fahrlay» Reserve | Clemensbusch 

Thyme & Honey  

2019 Crémant de Loire Zeitlos Z. Brut | Domaine Liv Vincendeau 
2018 Coteaux du Layon | Domaine Belargus 

Gin [Sevilla 0,0] Geranium Smash 

 2012 Colheita White Port | Niepoort 
2012 Colheita White Port | Niepoort 

*** Ultra Prestige: 1968 Colheita White Port | Niepoort 
+ 79€ im Wb // Alc € 5cl 90€ 

Whisky Karamell „Baileys“ 

 (Felchen, Rotbarbe, Spanferkel & Sellerie) 

 (Ohne Hummer & Zitrus) 

Als 7 Gang mit Hummer 235€ / 115 € ~ 220€ 

* Morchel mit Périgord Trüffel –  
Aufpreis 30€ Pro Person 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Fred]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung zählt 
laut dem Restaurantführer Gusto zu 

den besten in ganz Deutschland. 
 

Die Caractère-Begleitung umfasst pro 
Gang 0,1 L (bei Predessert & Dessert 

0,05L) und beinhaltet die jeweils zu den 
Gerichten ausgewiesenen Getränke. 

 
Für das Wasser berechnen wir eine 

Pauschale von zwölf Euro pro Person. 
Ein Teil der Erlöse wird von uns 

gespendet. 
 


