
2022 Univers Palomino Fino | Muchada-L’Éclapart 
2021 Blanc de blancs brut Nature | Moritz Kissinger 

Seaweed Gin Sour 

2022 Taurus | Domaine de l‘Écu 
La justice | Domaine de Bellevue  

Mexican Cantaloup 

 2023 Ognostro Bianco | Marco Tinessa 
2023 Ognostro Bianco | Marco Tinessa  

Weißwein | Rieslingsaft, Orange & Orangenblüte 

2018 Agua Viva Espumante Bruto | Niepoort 
2019 P.X. Exceptional Harvest| Ximenez Spinola 

Clear Bloody Mary 

 

2009 Mater-Dôme Tinto | Ameztoy & Almeida 
2015 Château des Tours G.R. | Emmanuel Reynaud 

Rotwein | Pflaume, Szuechuanpfeffer & Anis 

2018 Le Retout Blanc | Château du Retout 
1997 Mùsar White | Château Mùsar 

Bees Knees 

White Port 10 Years | J. H. Andresen 
2001 Sauternes 1er Cru | Château la Tour Blanche 

Aprikosen Milkpunch 

21 22 Brut Nature Rosé | Weingut Jürgen Leiner   
2013 L’Intemporelle grand cru Rosé | Mailly 

Sekt | Kir Royal 

 (Auster, Tomate, Ente & Dessert) 

 (Ohne Hummer & Aprikose) 

* 2017 er Château D’Yquem 1er Grand Cru 
zum Dessert  

– 70€ pro 0,05L Glas 

 

(Mit | Gemischt | Ohne Alkohol) 

Unsere alkoholfreie Begleitung 
gehört zu den Besten in Deutschland, 

laut dem Restaurantführer Gusto! 
 

Die Getränkebegleitung umfasst 0,1 L 
pro Gang (0,05L beim Käse) und 

umfasst die zu den Gängen 
aufgeführten Getränke. 

 
Wir berechnen Ihnen das Wasser 

als Pauschale mit zwölf 
 Euro pro Person.  

Einen Teil der Erlöse spenden wir. 
 
 
  
 


