
2022 Eremitas Paulo de Tebas | Mateus Nicolau de Almeida 
2019 Sauvignon Blanc Kranachberg | Sattlerhof  

Gurken-Minze & Ayran 

2020 Textures de Pedra Brut Nature | Raventos i Blanc  
2021 Tilama Malvasia Volcanica | Puro Rofe 

Riesling Gimlet 

2023 Palistorti di Valgiano Bianco | Tenuta di Valgiano 
2022 Saint Aubin “la princée” | Hubert Lamy 

Sekt | Chardonnay, Haselnuss & Brioche 

2022 Alte Reben in weiß | Wachter Wiesler  
 2022 Alte Reben in weiß | Wachter Wiesler  

Birne, Whisky & PX Essig  

 

2022 Spätburgunder Bleuwen | Makalie  
2017 Chassagne Montrachet Rouge VV | Alex Moreau  

Rotwein | Pinot Noir, Lange pfeffer & Cassis 

2022 Rosé Supernova in Natura | Schödl 
2022 Rosé | Domaine de L‘horizon  

Ingwer & Mohn 

2023 Falistra Lambusco | Podere Il Saliceto 
2023 Falistra Lambrusco | Podere Il Saliceto 

Joghurt Milkpunch  

2022 Gewürztraminer | Domaine Albert Mann 
Blend N°12 Ruby Port | Grahams 

Erdbeere & Weiße Schokolade Fatwash  

 (Makrele, Chowder, Maibock & Erdbeere) 
 

 (Ohne Steinbutt & Preiselbeeren) 

* Maibock mit Périgord Trüffel –  
Aufpreis 25€ pro Person 

 

(Mit | Gemischt | Ohne Alkohol) 

Unsere alkoholfreie Begleitung 
gehört zu den Besten in Deutschland, 

laut dem Restaurantführer Gusto! 
 

Die Getränkebegleitung umfasst 0,1 L 
pro Gang und umfasst die zu den 
Gängen aufgeführten Getränke. 

 
Wir berechnen Ihnen das Wasser 

als Pauschale mit zwölf 
 Euro pro Person.  

Einen Teil der Erlöse spenden wir. 
 
 
  
 


