
2022 El Tòfol Macabeo | L’Enclos de Peralba 
2022 Lassù a Lamole | Jurij Fiore & FIglie  
Rosé | Rieslingsaft & Verjus, Orange, Fenchel & Kombu 

 2018 Blanc de Blancs Brut Nature | Bernhard Huber  
Nature de Craie Brut Nature | Laherte Frères  

Milkpunch | Yuzu, Butermilch & Dill 

 2022 ST Gutedel | Weingut Ziereisen 
2022 Bussaco Branco Reservado | Bussaco 

Blanc Barrique | Rieslingsaft, Gunpowder, Lapsang Souchong 

 2022 Pouilly-Fuissé Clos Varambon | Château des Rontets 
2016 Pintia | Vega Sicilia 

Cidre | Marone & Birne  

 

 2023 Spätburgunder Alte Reben | Weingut am Schlipf 
2020 Gevrey-Chambertin VV | Sylvie Esmonin  

Rouge | Dornfelder, Holz, Steinpilze & Preiselbeere 

Crémant du Jura | Michel Gahier  
2020 Chardonnay Gd Curoulet | Dom. Pelican 

Rum Sour | Haselnuss Orgeat 

 2020 Jurancon Cuvée Marie Kattalyn | Domaine de Souch 
2018 Tokaji Szamorodni | oremus 

Mandarine Martini 

 2003 Vintage Port | Niepoort  
2003 Vintage Port | Graham‘s  

Honig & Buchweizen 

 (Retour de Pêche, Zander, Reh & Brombeere) 

 (Ohne Stör & Mandarine) 

* Reh mit Entenleber– Aufpreis 30€ Pro Person 

 

(Mit [Katrin] | Gemischt | Ohne Alkohol [Robin]) 

Unsere alkoholfreie Begleitung 
gehört zu den Besten in Deutschland, 

laut dem Restaurantführer Gusto! 
 

Die Getränkebegleitung umfasst 0,1 L 
pro Gang (0,05L beim Desserts) und 

umfasst die zu den Gängen 
aufgeführten Getränke. 

 
Wir berechnen Ihnen das Wasser 

als Pauschale mit zwölf 
 Euro pro Person.  

Einen Teil der Erlöse spenden wir. 
 
 
  
 


